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Festeggiamo il nostro quinto anno di attivita con

Gimmo Cuomo a “La Fratanza”
Nocera Superiore (Sa)

- “Cibo, vini e ...dintorni” - del Circolo Ricreativo
SANPAOLO IMI presenta ai suoi Soci “CAMPANIA DA BERE 2010 - Piccola
antologia critica der vini regionall’, la sesta edizione della preziosa guida scritta da
Gimmo Cuomo - esperto di enogastronomia e giornalista de “ll Corriere del
Mezzogiorno”, per il quale cura la rubrica del sabato “Mosto Sacro” e il blog “Messaggi

La serata prevede una cena con un menu di sei portate, scelte dal giovanissimo patron Pierluigi Canale. Ad
ogni portata & stato abbinato un vino scelto, in rappresentanza di ogni provincia della Campania, tra le oltre
200 etichette recensite nel libro di Gimmo Cuomo, per offrire uno spaccato del panorama enologico regionale.

Saranno presenti alla serata alcuni degli addetti ai lavori (produttori, giornalisti, ristoratori,...) che in questi
anni ci hanno aiutato (con consigli, disponibilita ed entusiasmo) a realizzare i nostri eventi.

MENU

Nel corso della serata, inoltre, sara consegnato il "Premio Qualita"
per il 2009, che lassociazione assegna ad un addetto ai lavori
(produttore, giornalista, ristoratore, enologo, ...) del mondo
dell'enogastronomia (per il 2006 & stato consegnato a Manuela
Piancastelli e Peppe Mancini, titolari della casa vinicola "Terre del
Principe”, per il 2007 e stato consegnato allo stesso Gimmo Cuomo,
mentre per il 2008 & stato consegnato al professore Luigi Moio).

Dopo tre edizioni quest'anno & cambiato anche l'autore del trofeo,
che sara rappresentato da un dipinto dal titolo “Le muse del vino’,
realizzato da Anna lavarone, artista dotata di un personale stile
surrealistico-reale e di una sensibilita pittorica tipicamente femminile.

Portata

Descrizione

Vino abbinato

Pre-antipasto

Calzoncello ricotta e prosciutto su salsa di | “Selim” Vino spumante brut

chiodini

Ricotta fritta in crosta kataifi

DE CONCILIIS

Antipasto Gateau di patate con zabaione al parmigiano | Falanghina Taburno Doc 2008
e prosciutto croccante FONTANAVECCHIA
Primi Risotto con gamberi rossi e zeste di limone Pallagrello bianco Terre del Volturno Igt 2008
VESTINI CAMPAGNANO
Rigatone ripieno di genovese con la sua salsa | Gragnano della Penisola Sorrentina Doc 2008
e coste di pecorino FONTANELLA
Secondo Tagliata di controfiletto di manzo con salsa di | “Le Surte” Taurasi Docg 2004
vino, fagioli di Controne e patate MACCHIALUPA
Dolce Cannolo ripieno di nocciola su mousse di |Grappa di Fiorduva
gianduia e ristretto di liquirizia CANTINE GRAN FUROR DIVINA COSTIERA MARISA
CUOMO
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2 J%m [ e _____ sabato 19 Dicembre 2009 Corriere del Mezzoglomo
Sapori in Corso a cena con lautore

A Nocera Superiore in vetrina 'antologia enologica di Gimmo Cuomo

I vini delle cinque province
con i piatti della Fratanza

Cana defia Vigilia ' » ..
c e e I gourmet del Sanpaolo festeggiano Campania da bere
al Grand Hotel
Excelsior Vitoria _ Quest’anno i bancari-gourmet della se-  corso degli anni, le porte a tanti soci onora-  zeste i limone ha incontrato il Pallagrello
di Sormento: zione enogastronomica di Napoli del circo- i, tra produttori di vino e ristoratori. Lase-  bianco di Vestini Campagnane. Imposto da
Io chef Vincenzo lo ricreativo «Cibo, vini e... dintorni» del mmmum,mmm Cuomeo I'abbinamento dei rigatoni ripieni
Gatano {nellz fotg) Sanpaolo Imi, guidati sempre dagli immar-  ta conviviale che ha sempre di genovese e croste di pecorino col Gra-
ha approntato due cescibili Gino Bagno e Raffaele Di Sarmo,  le riuniond precedenti. Apprezzato l'incon-  gnano, in questo caso di Fontanella. La ta-
ficchi menu hanno festeggiato in terra salernitana tro tra i cinque vini, selezionati, uno per gliata di controfiletto con salsadi vinoe fa-
di tradizione, l'uscita nelle edicole dell'antologia enologi-  provincia, tra quelli recensiti nell'antologia  gioli di Controne di controfiletto ha trova-
iprimoa 55 e ca di Gimmo Cuomo «Campania da bere e i piatti del locale gestito con passione da  to un piacevole compagno di viaggio nel
i secondo a 70 2010» che resterd in commercio fino al 2  Pierluigi Canale con I'insostituibile collabo-  Taurasi Le Surte di Macchialupa. Gran fina-
euro (sconto 50 gennaio. Comice dell'appuntamento di gio-  razione della mamma Antonella: il brut ci-  le assicurato dal cannolo ripieno di noccio-
mﬁmm ved; sera il istorante «La Fratanzas (cioé, - lentano «Selim di De Concilishintrodot- - 1asu moussedi gianduia e ristetto di iqui-
hfua 2 anni). la confraternita) di Nocera superiore. Ino-  to la serata insieme col calzoncello di ricot-  rizia sul quale ha fatto bella figura la grap-
081 8777111 me, che ricorda vincoli di appartenenza ini-  ta e prosciutto su salsa di chiodini e ricotta  pa di Fiorduva portata da Furore da Andrea
- ziatica, ben si adattava al look dei parteci- fritta in crosta; il Falanghina del Taburno  Ferraioli e Marisa Cuomo che quest’anno
NATALE 2 panti caratterizzato dal grembiule griffato  di Fontanavecchia ha fatto da contraltareal  hanno ricevuto daghi organizzator della se-
Oggi alle 20 dell’Enogastronomica, che, tuttavia, adiffe- gatean di patate con zabaione al Parmigia- rata il «Premio Qualitis.
P e renza delle societd segrete, ha aperto, nel no, mentre il rsotto con i gamberi rossi e R.E.
Pergolesi 86 2
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